UNISINOS UNIVERSIDADE DO VALE DO RIO DOS SINOS

GR16039 - CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - BACHARELADO - CURRICULO 5 (Habilitagdo 001 - Matriz Curricular 002)
Reconhecimento: Portaria MEC 681/1998 - DOU 08/07/1998; Renovacéo de Reconhecimento: Portaria SERES/MEC 111/2021 - DOU 05/02/2021

Coordenagéo de curso: Janice da Silva - Telefone: 3590-8404 - E-mail: janices@unisinos.br
Duragéo na UNISINOS: 252 créditos - 4280 horas-aula + 200 horas de Atividades Complementares (tempo minimo: 5 anos; tempo maximo: 10 anos)

SEQ. N. ATIVIDADES OBS. |CRED.| HORAS-AULA PRE-REQUISITOS
1 10532 |Pensamento Projetual e Criativo OU 4 60
1 10792 |Design Thinking for a Sustainable Future 4 60
1 10539 [Desenvolvimento Pessoal e Profissional: Colaboragéo 4 60
1 60800 |Calculo Diferencial 4 60
1 60803 |Fundamentos de Algebra Linear 4 60
1 61570 |Cadeia de Alimentos e Bioprodutos 4 60
1 60852 |Propriedades e Reagdes Quimicas OU 4 60
1 60853 |Exame de Proficiéncia em Propriedades e Reacdes Quimicas 1 15
1 Atividades Complementares*
2 60801 |Calculo Integral 4 60 60800
2 60804 |Mecanica do Movimento 4 60 60800 e 60803
2 60848 |Funcdes Organicas 4 60 60852 ou 60853
2 98086 |Fisico-Quimica dos Eletrélitos 4 60 60852 ou 60853
2 100526 |Fisico-Quimica 4 60 60852 ou 60853 e 60800
2 30850 |Pensamento Computacional OU 4 60
2 31113 |Exame de Proficiéncia em Pensamento Computacional 1 15
2 10356 |Afrodescendentes na América Latina OU 4 60
2 10357 |Povos Indigenas na América Latina Contemporanea OU 4 60
2 10536 |Etica e Tecnocultura OU 4 60
2 10537 |Cultura e Ecologia Integral 4 60
2 Atividades Complementares*
3 10540 |Desenvolvimento Pessoal e Profissional: Lideranga 1 15 10539 e 61570
3 60806 |Dinamica das Rotacdes 4 60 10539, 60801, 60804 e 61570
3 60856 [Quimica Analitica Quantitativa 4 60 10539, 61570 e 98086
3 60858 |Bioquimica e Microbiologia Industrial 4 60 10539, 60848 e 61570
3 61571 |Principios do Processamento de Alimentos 4 60 20 créditos, 10539, 61570, 60852 ou 60853
3 100592 |Equagdes Diferenciais e Séries 4 60 10539, 60801 e 61570
3 10534 [Comunicagéo da Ciéncia OU 4 60 10539, 61570
3 10535 |Exame de Proficiéncia em Comunicagéo da Ciéncia 1 15 10539, 61570
3 Atividades Complementares*
4 50758 |Empreendedorismo e Solucéo de Problemas OU 4 60
4 51125 |Entrepreneurship and Problem Solving OU 4 60
4 51203 |Community Engagement and Local Problem Solving 4 60
4 60850 |Andlise Quimica Instrumental 4 60 60856
4 60857 |Analise Energética de Processos Quimicos 4 60 60801 e 100526
4 61572 |Seguranca e Legislacdo de Alimentos 4 60 60858 e 61571
4 61573 |Quimica e Bioguimica dos Alimentos 4 60 60848
4 62074 |Quimica Organica Experimental 4 60 60848
4 100593 |Célculo de Varias Variaveis 4 60 60801 e 60803
4 Atividades Complementares*
5 10541 |Desenvolvimento Pessoal e Profissional: Protagonismo 1 15
5 25066 |Nutricdo 4 60 60848
5 60807 |Eletromagnetismo 4 60 60806
5 61574 |Microbiologia de Alimentos 4 60 60858 e 61571
5 72043 |Mecanica dos Fluidos 4 60 60857, 100592 e 100593
5 100542 |Andlise Quimica de Alimentos e Bioprodutos 4 60 60850
5 100602 |Controle Estatistico da Qualidade 4 60 60800
5 100718 |Desenho Técnico OU 4 60
5 100803 |Exame de Proficiéncia em Desenho Técnico 1 15
5 Atividades Complementares*
6 60154 [Mecanica dos Sélidos 4 60 60803 e 60804
6 60851 |Fenémenos Ondulatérios 4 60 60807
6 60861 |Estequiometria Industrial e Projeto de Reatores 4 60 60857 e 98086
6 61575 |Gestdo da Qualidade em Alimentos 4 60 100602
6 62075 |Bioquimica Experimental dos Alimentos 4 60 60858, 61571 e 61573
6 81010 |Operagdes Unitéarias |: Quantidade de Movimento 4 60 72043
6 100642 |Transferéncia de Calor 4 60 72043
6 Atividades Complementares*
7 10542 [Desenvolvimento Pessoal e Profissional: Interfaces 1 15
7 25067 |Andlise Sensorial 4 60 100602
7 60179 |Gerenciamento Ambiental 4 60 60 Créditos
7 60808 |Métodos Numéricos Computacionais 4 60 100592
7 81011 |Operagdes Unitarias II: Calor 4 60 100642
7 100537 |Transferéncia de Massa 4 60 100642
7 100540 |Processos da Indistria de Alimentos 4 60 61571 e 100642
7 100545 |Processos Tecnoldgicos: Carne e Derivados 4 60 61571 e 100642
7 Atividades Complementares*
8 70093 |Caracterizagéo e Tratamento de Efluentes 4 60 60856 e 72043
8 81012 |Operagdes Unitarias IIl: Massa 4 60 100537
8 81037 [Embalagens para Alimentos 4 60 60858 e 61571
8 100544 |Processos Tecnoldgicos: Leite e Derivados 4 60 100540
8 | 100549 |Processos Tecnol6gicos: Alimentos de Origem Vegetal 4 60 100540
8 100614 |Eletricidade Industrial 4 60 60807
8 100644 |Refrigeracéo 4 60 100642
8 Atividades Complementares*
9 10543 [Desenvolvimento Pessoal e Profissional: Conexdes 1 15
9 50133 |Avaliagdo Econdmica 4 60 80 créditos
9 50137 [Administracdo Industrial 4 60 120 créditos
9 60169 |Instrumentacéo 4 60 100614
9 100547 |Desenvolvimento de Produtos 4 60 60858 e 100542
9 - Atividade Académica Optativa | (Trilha) 4 60
9 - Projeto Aplicado | (trilha) 4 60 168 créditos
9 100710 |Estagio Supervisionado 4 60 180 créditos
9 Atividades Complementares*
10 60874 |Projetos em Engenharia 4 60 60861, 81010, 81011 e 81012
10 | 100548 (Processos de Conversédo de Biomassa 4 60 60858 e 60861
10 | 100641 |Maquinas de Fluidos 4 60 72043
10 - Atividade Académica Optativa Il (Trilha) 4 60
10 - Projeto Aplicado Il (trilha) 4 60
10 Atividades Complementares*
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TRILHA EMPREENDEDORISMO

Cod. Atividades Académicas Optativas I Obs. | Cred. CH(:(;;ica CH d(eh?;‘égio Correquisitos I Pré-requisitos
Projetos Aplicados da Trilha Empreendedorismo

61737 |Projeto Aplicado | - Trilha Empreendedorismo 4 60 50759 168 créditos

61738 |Projeto Aplicado Il - Trilha Empreendedorismo ‘ 4 60 ‘ ‘ 50829 ‘
Optativas da Trilha Empreendedorismo

50759 |Modelagem de Negdcios Inovadores 4 60 61737 168 créditos

50829 |Consolidacdo do Modelo de Negdcios 4 60 | I 61738 |

TRILHA INOVAGAO SOCIAL

Cod. Atividades Académicas Optativas I Obs. | Cred. CH(:(;;ica CH d(eh?;‘égio Correquisitos I Pré-requisitos
Projetos Aplicados da Trilha Inovagéo Social

61741 |Projeto Aplicado | - Trilha Inovagéo Social 4 60 50760 168 créditos

61742 |Projeto Aplicado Il - Trilha Inovacao Social ‘ 4 60 ‘ ‘ 50830 ‘ 61741, 50760
Optativas da Trilha Inovagédo Social

50760 |Design e Gestéo para Inovacao Social 4 60 168 créditos

50830 [Solugdes Criativas para o Desenvolvimento Sustentavel 4 60 I | I 61741, 50760

TRILHA INTERNACIONALIZAGAO

Cod. Atividades Académicas Optativas IOBS‘ I Cred. CH(:(;;ica CH d(eh?;‘égio Correquisitos I Pré-requisitos
Projetos Aplicados da Trilha Internacionalizagéo

61733 [Projeto Aplicado | - Trilha Internacionalizagdo 4 60 168 créditos

61734 |Projeto Aplicado Il - Trilha Interr i | ‘ ‘ 60 ‘ | I 61733
Optativas da Trilha Internacionalizagéo

50761 |Laboratério Intercultural 4 60

128752 | Expresividades culturales en lengua espaiola 4 60

74457 |Climate Change and the Law 4 60

74458 |Derecho de la integracion 4 60

128750 | Sustainable solutions P 30

74456 aM;?J?esn:J;ev;da y la ciudad contemporanea estudios sociales y 4 60

50831 [Atividade Académica cursada no Exterior 8 4 60

50580 |Organizational Entrepreneurship and Innovation 9 4 60

31335 [Solutions Lab Global 2 30

70334 [Global Lab 4 60

50582 |International and Brazilian Economic Conjuncture 9 4 60

50584 |International Protection of the Human Person 9 4 60

60635 |Sustainable Water Management 9 4 60

60637 |Energy Efficiency, Renewable Energy and Certification 9 4 60

60639 |Sustainability: An Overview 9 4 60

30652 |Academic Skills in English 9 4 60

70287 |The Pursuit of Sustainable Solutions to Man-Made Problems 9 4 60

TRILHA MESTRADO

Cod. Atividades Académicas Optativas |Obs. Cred. CH(the_?l;ica CH dﬁf:)tégio Correquisitos | Pré-requisitos
Projetos Aplicados da Trilha Mestrado

61739 |Projeto Aplicado | - Trilha Mestrado 10 4 60 80254 168 créditos

61740 |Projeto Aplicado Il - Trilha Mestrado 10 4 60 ‘ I 80255 | 61739, 80254
Optativas da Trilha Mestrado

80254 |Atividade no Mestrado | 4 60 61739 168 créditos
80255 |Atividade no Mestrado Il ‘ 4 60 ‘ ‘ 61740 ‘ 61739, 80254

TRILHAS ESPECIFICAS DO CURSO

Cod. Atividades Académicas Optativas | Obs. | Cred. CH(Le_l:;ica CH d(eh_e:)ta'giu Correquisitos | Pré-requisitos
Projetos Aplicados da Trilha Especifica do Curso

61735 |Pr0]elo Aplicado | - Trilha do Curso I 4 | 60 | I I 168 créditos
61736 |Pr0]elo Aplicado | | - Trilha do Curso I 4 | 60 | I I 61735
Optativas da Trilha Especifica do Curso

50478 |Funcdes e Infraestrutura Logistica 4 60 180 Créditos
60810 |Gestdo de Projetos de Engenharia 4 60 180 Créditos
60860 |Ciéncia e Tecnologia dos Materiais 4 60 180 Créditos, 60852 ou
60865 |Controle de Processos Quimicos 4 60 180 Créditos + 60169
61620 |Engineering Project Management 4 60 180 créditos
70102 |Desenvolvimento de Co-Produtos 4 60 180 Créditos + 70093
96653 |Cultura Surda e LIBRAS 4 60 180 Créditos
98029 [Nutracéuticos e Alimentos Funcionais 4 60 180 Créditos + 61573
10530 |Incluséo e em Contextos Profissionai: 4 60 180 Créditos
10533 |Andlise de Dados para Tomada de Decisdo 4 60 180 Créditos

O estagio n&o obrigatério é uma atividade facultativa, acrescida as atividades curriculares obrigatérias e regulares previstas para o curso. N&o implica
alterag&o da carga horéria estabelecida para a obtencéo do diploma. Regulamentado pela Lei 11788/2008, o estagio devera ser conduzido com
autorizagdo prévia do Unisinos Carreiras. Informagdes podem ser obtidas no Atendimento Unisinos Carreiras.

OBSERVAGOES:

1. Sugere-se que vocé procure a Coordenacédo do Curso antes de efetuar a
matricula. Horarios da Coordenagdo do Curso: informe-se na Secretaria da

Area de Ciéncias Exatas ou pelo ramal 1701.
2. Este curriculo estd em implantagéo gradual.

3. Esta atividade n&o pode ser cursada sob forma de Regime Especial de

Estudos nem de Exercicio Domiciliar.

4. Representacdo Estudantil - Informag¢des: movestudantil@unisinos.br ou (51)

3591 1122 ramal 4101.

5. Projeto Integrado | e II: busque mais informagdes sobre o Trabalho de

Concluséo de Curso no Guia do Aluno — Graduagéo, disponivel no portal Minha

Unisinos.

6. Para integralizar o curso, vocé deve realizar 225 horas de atividades

complementares. As diferentes modalidades dessas atividades e os seus critérios
de aproveitamento est&o disponiveis no portal Minha Unisinos e na Coordenacéo

de Curso.

7. As atividades complementares fazem parte da carga horaria minima
de formagé&o do curso e estdo indicadas na grade curricular. Sugere-se
que vocé cumpra 26 horas por semestre até atingir o total de 225 horas.
Busque mais informagdes sobre o aproveitamento de Atividades
Complementares no Guia do Aluno.

8. Esta atividade deve ser cursada junto com Projeto Aplicado | - Trilha
Internacionalizagéo

9. Esta Atividade s6 pode ser cursada como segunda atividade optativa
da Trilha de Internacionalizacéo

10. Cada Projeto Aplicado deve ser cursado junto com uma atividade no
Mestrado.
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QUADRO DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES

As atividades complementares tém como objetivo estimular a sua participagcéo em experiéncias diversificadas que contribuam para a sua formagéo profissional e pessoal. Para a
conclusédo do Curso, vocé deve realizar 200 horas dessas atividades, que serdo contabilizadas de acordo com o estabelecido.

Limite maximo de

Grupos Descricao Paridade X
aproveitamento
1w Participacédo em curso (oficina, minicurso, extenséo, capacitacéo, treinamento) e similar, de natureza académica, lh=1h 100h
profissional ou cultural
21 Ministrante de curso de extensao, de palestra; debatedor em mesa-redonda e similar lh=1h 100h
3 Atividade de monitoria em Atividade(s) Académicas ou Disciplinas de Graduagao de, no minimo, 30 horas-semestre lh=1h 100h
a5 Atividade académica ou disciplina ndo aproveitada como créditos no Curso (inclusive disciplinas cursadas em outras 60h-a = 50h 80h
universidades)
5 Atividade de iniciagdo cientifica ou equivalente de, no minimo, 150 horas lh=1h 80h
5 Publicacéo de artigo cientifico completo (artigo efetivamente publicado ou com aceite final de publicag&o) em periédico 40h por publicagéo 80h
especializado, com comisséo editorial, como autor ou coautor)
39 Publicacgéo de artigo cientifico ou resumo em anais de eventos cientificos como autor ou coautor 30h por publicagdo 80h
41 Publicacéo de produgéo autoral (foto, artigo, reportagem ou similar), em periédicos ou sites 20h por publicagéo 80h
Estagio néo obrigatério de, no minimo, 60 horas. Regulamentado pela Lei 11788/2008, o estagio realizado com lh=1h 100h
9 aprovacéo podera ser aproveitado como atividade complementar se conduzido com autorizagdo prévia da Universidade e
do Atendimento Unisinos Carreiras.
Atividade Profissional (Atividade Profissional mais Estagio ndo obrigatério, ndo podem juntos exceder 50% do total de lh=1h 100h
261 |Atividades Complementares do Curso)
38 Autor ou coautor de capitulo de livro 40h por publicagao 80h
Participacéo e/ou Premiagédo em Concurso Académico 10h por inscrigéo 80h
2 30h por prémio recebido
12 Participag@o em evento (congresso, seminario, simposio, workshop, palestra, conferéncia, feira) e similar, de natureza 1h=1h 100h
académica, profissional.
Servigo voluntério de carater sociocomunitario, devidamente comprovado, realizado conforme a lei 9.608 de 18/02/1998 1h=1h 100h
28 |junto a entidades publicas de qualquer natureza, a instituicdes privadas sem fins lucrativos, a organiza¢des ndo
governamentais ou & Unisinos
14 Apresentacdo de trabalho cientifico (inclusive pdster) em evento de ambito regional, nacional ou internacional, como 10h por apresentacio 80h
autor ou coautor
20 Viagem de estudo e visita técnica 1dia = 6h 40h
16 Realizacédo de curso de idioma lh=1h 100h
100 Participacdo como ouvinte em banca de trabalho de conclus&o de curso de graduagé&o, dissertacéo de mestrado e tese 1h por banca 80h
de doutorado de qualquer curso da Unisinos
22 Participagdo em comisséo organizadora de evento, na diretoria de ligas e similar 10h por evento 80h
34 Exercicio de cargo eletivo na diretoria do DCE, DA, Liga ou Atlética do curso 20h por exercicio 60h
109 |Participacdo em equipe esportiva ou em Atlética da Unisinos 20h por semestre 60h
113 |Participagé@o em projeto vinculado ao curso. lh=1h 60h
114 |Participagdo em jari popular. 4h por sessao 60h
130 Prestacéo de servigos a Justica Eleitoral em eleigbes (para o trabalho realizado, em cada turno eleitoral, nas fungées 6h por turno eleitoral 60h
de Presidente, Primeiro Mesério, Segundo Mesério e Secretario)
131 Participacéo, na condicéo de representante discente, em reunides de Colegiado de Curso, 6rgédos do CONSUN, 2h por reuniéo 60h
Comisséo Propria de Avaliagdo (CPA) e outros Comités formalmente constituidos na Universidade.
182 |Participac@o em Projetos Governamentais de ambito Municipal, Estadual ou Federal. 1lh=1h 60h
183 |Monitor de projetos 1lh=1h 60h
198 |Participacdo em Grupos de Estudos promovidos na Unisinos 1lh=1h 60h
199 |Avaliador em trabalho académico 10h por evento 60h
208 |Fundador de Startup 50h por Startup 60h
Atividades Especificas do Curso
XX |Participacdo como fiscal de sala em concursos, olimpiadas e eventos 1lh=1h 100h
Observagbes:

1. O aproveitamento de atividades complementares se dara de acordo com os critérios, limites e prescrigdes estabelecidas e publicadas na grade curricular do respectivo curso, devendo
ser requerido pelo aluno, mediante entrega da documentag&o comprobatéria, onde constem os dados necessarios, conforme as informagées no Guia do Aluno.
2. A critério da Coordenagéo, as atividades néo previstas poderao ser, mediante solicitagdo no Atendimento Unisinos, aproveitadas como Atividades Complementares.

3. O aproveitamento de atividades realizadas antes do ingresso ou reingresso do aluno no curso da Unisinos s6 sera concedido se as atividades tiverem sido realizadas durante o periodo
de vinculo regular do aluno com outro curso de Graduag&o, ndo ultrapassando o limite de 50% do total de horas complementares do curso.
4. A partir de andlise da Coordenagao do Curso, as atividades néo previstas no Quadro poder&o ser, mediante solicitagdo do aluno, aproveitadas como atividades complementares.




